
【期限設定の実例】

製品 クッキー 保存温度 25℃ 目標 60日 75日

初発 製造日から 製造日から 製造日から 製造日から 料金

(検体受領日) 20日 40日 60日 75日 (税込)

〇 〇 〇 〇 〇 5 ¥11,000

〇 1 ¥2,200

〇 1 ¥2,200

〇 〇 〇 〇 〇 5 ¥2,750

¥18,150

保管料金は110円 / 日になります。

製品 洋菓子 保存温度 10℃ 目標 3日 4日

初発 製造日から 製造日から 製造日から 料金

(検体受領日) 2日 3日 4日 (税込)

〇 〇 〇 〇 4 ¥8,800

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 〇 〇 4 ¥2,200

¥19,800

保管料金は110円 / 日になります。

製品 ジャム 保存温度 25℃ 目標 365日 457日

初発 製造日から 製造日から 製造日から 料金

(検体受領日) 183日 365日 457日 (税込)

〇 〇 〇 〇 4 ¥8,800

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 〇 〇 4 ¥2,200

¥19,800

保管料金は110円 / 日になります。

製品 弁当 保存温度 25℃ 目標 48時間 60時間

初発 製造日から 製造日から 製造日から 料金

(検体受領日) 24時間 48時間 60時間 (税込)

〇 〇 〇 〇 4 ¥8,800

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 〇 〇 4 ¥2,200

¥19,800

保管料金は110円 / 日になります。

冷凍食品

(無加熱摂取)

初発 製造日から 製造日から 製造日から 料金

(検体受領日) 183日 365日 457日 (税込)

〇 〇 〇 〇 4 ¥8,800

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 〇 〇 4 ¥2,200

¥19,800

保管料金は110円 / 日になります。

官能検査(におい・外観)

最大保管日数≒目標×1.25

一般生菌数

大腸菌群

検査回数検査項目/検査日程

黄色ブドウ球菌

合計金額

最大保管日数≒目標×1.25

検査項目/検査日程 検査回数

検査項目/検査日程 検査回数

一般生菌数

大腸菌群

合計金額

最大保管日数≒目標×1.25

検査項目/検査日程 検査回数

官能検査(におい・外観)

黄色ブドウ球菌

黄色ブドウ球菌

一般生菌数

保存温度 -20℃ 目標 365日 457日最大保管日数≒目標×1.25

一般生菌数

大腸菌群

官能検査(におい・外観)

合計金額

一般生菌数

E.coli

黄色ブドウ球菌

黄色ブドウ球菌

合計金額

検査項目/検査日程 検査回数

製品

大腸菌群

合計金額

最大保管日数≒目標×1.25

官能検査(におい・外観)

官能検査(におい・外観)



製品 サラダ 保存温度 10℃ 目標 3日 4日

初発 製造日から 製造日から 製造日から 料金

(検体受領日) 2日 3日 4日 (税込)

〇 〇 〇 〇 4 ¥8,800

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 〇 〇 4 ¥2,200

¥19,800

保管料金は110円 / 日になります。

精肉(豚)

(スライス)

初発 製造日から 製造日から 製造日から 料金

(検体受領日) 2日 3日 4日 (税込)

〇 〇 〇 〇 4 ¥8,800

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 〇 〇 4 ¥2,200

¥24,200

保管料金は110円 / 日になります。

油菓子

(脂質10％以上)

初発 製造日から 製造日から 製造日から 料金

(検体受領日) 45日 90日 113日 (税込)

〇 〇 〇 〇 4 ¥8,800

〇 〇 2 ¥4,400

黄色ブドウ球菌 〇 〇 2 ¥4,400

〇 〇 〇 〇 4 ¥44,000

官能検査(におい・外観) 〇 〇 〇 〇 4 ¥2,200

¥63,800

保管料金は110円 / 日になります。

合計金額

検査項目/検査日程 検査回数

最大保管日数≒目標×1.25

酸価・過酸化物価

一般生菌数

大腸菌群

一般生菌数

E.coli

合計金額

最大保管日数≒目標×1.25

検査項目/検査日程 検査回数

一般生菌数

官能検査(におい・外観)

検査項目/検査日程 検査回数

4日

113日

黄色ブドウ球菌

官能検査(※)

製品 保存温度 10℃ 目標 3日 最大保管日数≒目標×1.25

※色沢・外観・ドリップ・臭い

製品 保存温度 -25℃ 目標 90日

サルモネラ属菌

E.coli

黄色ブドウ球菌

合計金額


